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Weinkarte 

 

Weissweine 
 
Sauvignon Blanc       50cl  CHF 29 
passt sehr gut als Aperitif 
exotische Früchte, Holunderblüten, frische Säure 
Weingut Umbricht, Untersiggenthal 
 
 
Quintett Assemblage       75cl  CHF 45 
Sauvignon Blanc, Riesling Sylvaner, Kerner, Chardonnay, Würzer 
feiner Wein zum Aperitif, duftet nach Mango, Litschi, Gras  
passt zu Meeresfrüchten, asiatische und mexikanische Küche  
Zweifel Weine, Zürich 
 
 
Riesling-Sylvaner       75cl  CHF 40 
Geeignet als Aperitif, passt zu Spargeln und anderen Gemüsegerichten 
Sortentypisches Aroma mit leichtem Muskatton und feiner Frucht  
nach Zitrus, frischem Pfirsich, frischer Ananas und exotischen Guaven 
Weingut zum Sternen, Würenlingen 
 
 
Petite Arvine AOC       75cl  CHF 48 
Aperitif, Meeres- und Süsswasserfische 
Aromen von warmen Rhabarbern und Pink Grapefruit, 
typisches leicht salziges Finale 
Bonvin, Sion  
 
 
Heida du Valais AOC       75cl  CHF 48 
Aperitif, Walliser Teller, Suppenfleisch, Rauch- und Pökelfleisch 
intensives Bukett, Aromen von Baum- und Haselnüssen, 
frisch und geschmeidig im Gaumen und langer Abgang 
Bonvin, Sion 
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Roséweine 
 
Rosé im Steinkrug VdP Suisse     75cl  CHF 41 
Als Aperitif, zu Sommergerichten, Fisch, Geflügel, zu asiatischer Küche 
Brombeeren, Erdbeeren, süssliche Gewürze 
Zweifel Weine, Zürich 
 
Rosé Sennhof                                                                                              50cl  CHF 29 
Zum Apéro, zu Vorspeisen, Fischgerichte und weisses Fleisch, 
Käsesoufflés, Gemüse. 
Die Pinot noir-Trauben werden nach kurzer Standzeit abgepresst  
und kühl vergoren. Zu Gunsten der frischen Aromatik wird auf  
einen Säureabbau verzichtet. 
Ausgeprägte, sortentypische Blume, mit feiner Frucht nach 
roten Beeren; im Körper lebhaft und erfrischend, kräftig, saftig. 
Weingut zum Sternen, Würenlingen 

 

Rotweine  
 

Schweiz 
 
Fluh, Pinot Noir       50cl  CHF 25 
An der Untersiggenthaler Sonnenterrasse „Fluh“  
wächst dieser Pinot Noir.  
Sein sortentypisches Bouquet nach Wald- und Himbeeren  
sowie der feingliedrig strukturierte Abgang runden diesen  
unkomplizierten Rotwein ab.  
Er eignet sich für vielerlei kalte und warme Gerichte 
Weingut Umbricht, Untersiggenthal 
 

Malbec-Cabernet Sauvignon       50cl   CHF 29 
passt zu dunklem Fleisch, leichten Käsesorten Röstaromen,   
dicht, kraftvoll                    
Weingut Umbricht, Untersiggenthal 
 
Kloster Sion Réserve-Pinot Noir     75cl  CHF 60 
passt zu feinen Fleischspezialitäten, Wild, gepflegte Grilladen,  
Käse. Durch die Fassreifung treten Aromen von Röst-, Rauch- oder  
Toastaromen sowie Vanille und Caramel in Erscheinung, 
18 Monate im Barrique (Allier-Eiche)  
Weingut zum Sternen, Würenlingen 
 
 
Fortsetzung Seite 3 
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Sélection Cabernet 
Cab. Sauvignon, Cab. Franc, Cab. Dorsa ; Cubin und Mitos 75cl  CHF 46 
erinnert an Cassis, dunkle Kirschen schwarze Schokolade  
und leichter Würze im Geschmack ist er vollmundig, 
körperbetont und herzhaft strukturiert 
Weingut zum Sternen, Würenlingen 
 
 
Cornalin du Valais AOC      75cl  CHF 48 
passt zu rotem Fleisch, Rehgeschnetzeltes 
schwarze Kirschen, Heidelbeeren, Holunder, Kakao, Kaffee 
Philippe Varone Vins, Sion 
 
Humagne Rouge AOC      75cl  CHF 48 
passt zu Wildgerichte, Käse, Pilzgerichte 
dunkle Früchte, Bergkräuter, Heu, Leder 
Philippe Varone Vins, Sion 
 

Italien 
 

Primitivo Papale Oro DOP 2019     75cl  CHF 47 

passt gut zu dunklem Fleisch, Eintopfgerichten 

Brasato und Pasta. Intensive Aromatik nach reifen, dunklen Früchten. Dabei weich 

und samtig mit einer ausgewogenen Struktur und aromatischem, langanhaltendem Abgang. 

mindestens 10 Monate in französischen und amerikanischen Barriques ausgebaut 

Varvaglione Vigne, Vini, Apulien 

 

Spanien 
 

Pagos de Peñafiel Crianza DO 2018     75cl  CHF 47 

Tempranillo                                     

geniessen zu Steaks, Lammrack, Rehmedaillons, Braten, Paella 

dichtes Rubin, fruchtig nach gekochtem Brombeeren und Nelken riechend, kräftige 

Röstaromen, gute Fülle, dicht und noch jugendlich 

Reifung über 14 Monate in grossen amerikanischen Eichenholzfässern 

Hijos de Antonio Polo, Ribera del Duero 

 

Frankreich 

Astralabe Chêne Bleu Bio AOC Côtes du Ventoux     75cl  CHF 54 

70% Grenache, 30% Syrah 

passt gut zu Gegrilltem und Sommersalaten 

Kräftiges Rubin, duftige und sehr würzige Nase mit Kräuter- und Pfeffernoten.  

Im Gaumen breit mit guter Struktur und schöner Säure 

Chêne Bleu, La Verriere, Crestet 


