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Bankettkarte Frühling 

SALATE 
 

Blattsalat  10.00 
italienisches Dressing, Champignons und Croûtons 

Bunter Rohkostsalat 10.50 
Bärlauchdressing, Croûtons und Speckstreifen 

Spargelsalat „Mimosa“ 13.50 
französisches Dressing, verschiedene Blattsalate,  
Spargel, Ei, Radieschen 

 

VORSPEISEN  

Spargel-Panna cotta auf Kräutersalat 15.00 
italienisches Dressing mit Erdbeeren garniert 

Hausgebeizter Lachs 16.50 
an Dill-Honig-Senfsauce, Salatbouquet, Balsamico Dressing 

 
 

SUPPEN 

Spargelcrèmesuppe 9.50 

Bärlauchcrèmesuppe 10.00 
Zopf-Croûtons 
 

Rinderkraftbrühe mit Eierstich 11.00 
Kräuterflädli 
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 HAUPTGERICHTE 
 

Pouletbrust mit Morchelfüllung 30.50 

auf Gemüsenudeln und Frühlingsspinat, Cognac-Rahmsauce 

 

  Gebratene Lachstranche auf Spargelfächer 32.50 

   Zitronenrisotto und glasierte Karotten 

 

Schweinefilet am Stück gebraten im Speckmantel 35.00 
Herzogin-Kartoffeln und Frühlingsgemüse 

 

Rosa gebratene Lammracks 37.00 
Bratkartoffeln und Speckbohnenbündel, Rotweinkräuterjus 

 

Kalbspiccata auf Tomatensauce 38.00 
Fettuccine und Zuckerschoten 

 

Am Stück gebratenes Rindsentrecôte 42.00 
Kartoffelgratin, buntes Gemüsebouquet, Sauce Béarnaise 

 
 

VEGETARISCH 

Weissweinkräuterrisotto mit Grillgemüse 26.50 
Aubergine, Zucchini, Peperoni, Fenchel, Parmesanchips  

Blätterteigpastete 27.50 
Gemüse-Morchelragoût, Kräuterrahmsauce 

Penne rigate primavera 28.50 
Spargel, Morchel, Frühlingszwiebeln, Knoblauch, Cherrytomaten 

 
 

VEGAN 
Fettuccine primavera 32.50 
Bandnudeln mit grünem Spargel, Zuckerschoten, 
Erbsen, gebratene Pilze, pflanzlicher Frischkäse, 
Cashewnüsse 
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DESSERT 
 

Vanille-Mousseline 11.00 
mit Himbeeren 
 

Panna cotta 12.00 
Erdbeeren und Schlagrahm 
 

Mousses au chocolat 13.00 
dunkel und weiss mit Himbeeren 
 

Rhabarber-Clafoutis 13.50 
der französische Auflauf-Klassiker mit Sauerrahmglacé 

 

veganer Cheesecake 11.00 
mit Mandelmousse und Erdbeeren 
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KINDERKARTE 

VORSPEISEN  
 

  Tagessuppe  5.50 

  Grüner Salat 5.00 

  Rüebli- und Maissalat  5.50

 HAUPTGERICHTE  

 

 

 

 
 

Paniertes Schweineschnitzel 
mit Pommes Frites und Rüebli 
 

15.00 

Rahmschnitzel vom Schwein 
mit Spätzli und Rüebli 
 

14.50 

Schinkentortellini 
mit Rahmsauce und Erbsen 
 
Bio Chicken Nuggets                                                          
mit Pommes Frites 
 

14.50 

 

 
15.00 

Portion Pommes Frites 7.50 

Gemüse-Mix 
 
 

5.50 

SIRUP und EIS 
 

 

Hausgemachter Sirup 

 

 

2 dl 2.50 

Gelatito Glacé aus der Eistruhe  4.00 

 


