« Schon, dass Sie bei
uns sind! »

Gruppenname

Unser Anliegen

Essen fur Sie zuzubereiten, das lhnen schmeckt mit
LEBENSmitteln, die ethisch vertretbar, nachhaltig
produziert und gesund sind.

Deshalb verzichten wir abends auf ein Fleischment
oder schwer verdauliche Rohkostsalate und versuchen

dabei den CO,- Fussabdruck maglichst klein zu halten.

Notieren Sie: W

Suppe

oder

Saft (vegan)

Gemuseteller (vegan)

oder

Vegi

Dessert

Propstei Wislikofen

Seminarhotel und Bildungshaus

Abendment
15/09/2023

zum Auswahlen

Hokaidokiirbissuppe
oder

Frischsaft Erdbeere & Orange

vegan / Gemiiseteller
mit veganem Ofenkése

oder

vegetarisch / Penne al Pesto
Rucola, Cashewndsse

Dessert /| Aprikosenquarkcréeme

Unvertraglichkeiten?
Lebensmittelallergien?
Bitte informieren Sie uns.

Wenden Sie sich an den Empfang, denn
unsere Speisen kénnen «Allergene»
beinhalten. Beachten Sie unsere Aufsteller

dazu im Restaurant.



