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Bankettkarte SOMMER 

SALATE 
 

Blattsalat  8.50 
Rüeblistreifen, Radiesli, Kräuter vom Propsteigarten 

Gemischter Salat «assortiert» 10.50 
verschiedene hausgemachte Salate, Radiesli, frische Kräuter 

Nüsslisalat Benefactum 12.50 
Feldsalat, gebratene Pilze, Radieschen, hausgemachtes Pesto 

Randensalat Benedikt 12.50 
Randensalat, Apfel, Walnüsse 

 
Salatsauce: Wählen Sie zwischen Balsamico- oder Frenchdressing 

 

SUPPEN 

Rindsbouillon 11.50 
Gemüseraviolini 

Aargauer Riesling-Silvaner Schaumsuppe 9.50 
Blätterteig-Sesamgebäck 

 

Trüffelsüppchen 12.00 
Basilikum 

Safranschaumsüppchen 13.00 
Tomatenchips 
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VORSPEISEN  
 

Tomaten-Mozzarellasalat 18.50 
Cocktailtomaten, Mozzarella, Basilikumpesto 

Roastbeef 26.50 
Gartenkräuter, Granatapfel, Chili-Limettendipp 

Vitello tonnato 28.00 
Rucola, Parmesan, Pinienkerne 

 

 

HAUPTGERICHTE 
 

Tranchen vom Rinds-Entrecôte 38.50 
Kartoffelgratin, Brokkoli, Sauce Béarnaise 

Cordon Bleu vom Schwein 28.50 
Regio-Pommes frites, Speckbohnen 

Cordon Bleu vom Kalb 39.50 
Regio-Pommes frites, Speckbohnen 

 

Maispoulardenbrust 33.00 
Kartoffel-Erbsen-Pürée, Fenchel, Rosapfeffersauce 

Gebratenes Saiblingfilet 39.50 
Champagnerrisotto, Babyrüebli, Kerbelschaum 

 

Filet vom Rind 49.00 
Rösti, Ratatouillegemüse, Portweinsauce 

Filet vom Kalb 52.00 
Kräuterkruste, Quinoa-Roulade, Kefen, Grappareduktion 
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VEGETARISCH 

Hirsetaler 18.50 
geröstete Tofuwürfel, Tomatenconcassé und Basilikumschaum 

Rösti 24.50 
Karotten und Zucchetti, Bergkäse, Rahmsauce 

Gemüsevariation 24.50 
saisonale Gemüsevielfalt 

mit Beilage (Reis, Nudeln oder Regio-Pommes Frites) + 3.00 
mit Champignon-Rahmsauce + 2.00 

 
 

VEGAN 
Rotes Curry 24.50 
saisonales Gemüse, „planted chicken“, Reis, Randenchips 

 

Soyabällchen 24.50 
Joghurt-Minz-Dip, Belugalinsen, Mango 

 

DESSERT 
 

Schokoladenküchlein 16.00 
Pistazienglacé 

Tobleronemousse 15.00 
Trauben, Apfelespuma 

Brombeertörtchen 15.00 
Sauerrahmglacé, Crumble 

Buttermilch-Panna cotta 13.00 
Aprikosen, Rosmarin, Schokoladencrumble 
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KINDERKARTE 

VORSPEISEN  
 

  Tagessuppe  5.50 

  Grüner Salat 5.00 

  Rüebli- und Maissalat  5.50 
 

HAUPTGERICHTE  

 

 

 

 

 

Paniertes Schweineschnitzel 
mit Pommes Frites und Rüebli 
 

15.00 

Rahmschnitzel vom Schwein 
mit Spätzli und Rüebli 
 

14.50 

Schinkentortellini 
mit Rahmsauce und Erbsen 
 

14.50 

Portion Pommes Frites 7.50 

Gemüse-Mix 
 
 

5.50 

SIRUP und EIS 
 

 

Hausgemachter Sirup 

 

 

2 dl 2.50 

Glacé aus der Eistruhe 4.00 

 


